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En noviembre de 2006 perdimos a nuestro compariero Rafael Delfa. Este atlas es un
homenaje a su trabajo y un recuerdo a su persona. Referente nacional en metodo-
logia de la diseccién, este manual no seria posible sin el legado de sus ensefianzas.
No pasa un dia en que no echemos en falta su auxilio ante cualquier duda, pero
mucho mas en falta echamos su trato carifoso, su sentido del humor y la afabilidad

El Dr. Delfa trabajé muchos afios con la cabra Blanca Celtibérica y a lo largo de esa
tarea realiz6 numerosas fotos, como la que ilustra esta portada.
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enviara el articulo corregido por correo electrénico. Si los editores
no recibieran una respuesta por parte de los autores del articulo,
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cado con las correcciones del Editor. Una vez publicado, los auto-
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En la redaccion de los trabajos se debera prestar atencion espe-
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En el caso de articulos experimentales, se seguiran los siguien-
tes apartados: Introduccion, Materiales y Métodos, Resultados y
Discusion. La introduccion debera explicar la finalidad del articu-
lo. El tema se expondra de la manera mas concisa posible, utili-
zando un vocabulario preciso y directo. Debera asimismo, quedar
claro qué partes del articulo representan contribuciones propias y
cudles corresponden a aportaciones de otros trabajos. Se podra
incluir un apartado de Agradecimientos antes de la Bibliografia.

Los trabajos experimentales de extension reducida, podran
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¢ los nombres latinos de géneros, especies y nombres de
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ser las menos posibles y, en todo caso, hechas mediante

numeros correlativos entre paréntesis; ejemplo (1), (2), evi-
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Tablas y Figuras

¢ El nimero de tablas y figuras sera reducido al minimo nece-
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e Las tablas, dibujos, graficos, mapas y fotografias deben

acompanarse separadamente al texto, aunque sefialando su

emplazamiento aproximado. Los dibujos, graficos, mapas y

fotografias deben incluirse como figuras. Las tablas y figu-
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texto

¢ Los encabezamientos de tablas y los pies de figura deben
redactarse de modo que el sentido de la ilustracion pueda
comprenderse sin necesidad de acudir al texto. Ademas, se
debera incluir su traduccién al inglés. Los graficos, dibujos y
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Bibliografia

Solo deberan citarse aquellas referencias relacionadas con el
trabajo o que contribuyan a la comprensién del texto. Los auto-
res deben evitar las relaciones exhaustivas de referencias, salvo
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Las referencias en el texto deben hacerse siguiendo los
siguientes ejemplos: (Padilla, 1974), (Vallace y Raleigh, 1967),
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y 1979; Ayala y Ortega, 1977). Cuando de un mismo autor o
autores exista mas de una referencia del mismo afo de publi-
cacion, se distinguiran unas de otras afadiendo una letra del
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Gomez et al. (1969) ...

Al final del trabajo y precedida del apartado Bibliografia se
haré constar una lista de todas las referencias utilizadas en el
texto. Esta lista deberd ordenarse alfabéticamente segun el
nombre del primer autor de cada trabajo referido. En el caso de
incluir varios trabajos del mismo autor, éstos se ordenaran por
orden cronolégico. En el caso de menciones como
“Comunicacion personal”, “Resultados no publicados”, éstas
no se haran constar en la Bibliografia.
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Resumen

Se presenta un atlas para la disecciéon de la canal de los rumiantes. El atlas se estructura en cuatro par-
tes. En la primera parte se describe como preparar la canal de los pequefios rumiantes para su disec-
cién, la obtencion de las diferentes piezas y la diseccion detallada de cada una de ellas. En la segunda
parte se muestra como realizar la diseccion de una costilla de vacuno. En la tercera, se ofrecen los valo-
res esperables para la composicion de cada pieza, asi como las férmulas para calcular el porcentaje de
cada tejido en la canal o la pieza. Por Gltimo, en la cuarta se ofrece una revisién bibliografica a fin de
que el investigador que se inicie en el tema pueda cotejar sus datos.

Palabras clave: fotografias, manual, composicién regional, composicién tisular.

Abstract
Atlas of dissection of ruminant’s carcass

The aim of the present paper is to show an atlas to correctly make the dissection of ruminant’s carcass.
The atlas is structured into four parts. In the first part is described how to prepare the carcass of small
ruminants for the dissection, the way to obtain the different joints and the detailed dissection of each
one of them. In the second part is shown the way to make the dissection of a bovine rib. The third part
offers expected values for each joint, as well as the formula to calculate the percentage of each tissue
respect to the carcass or to the respective joint. Finally, the fourth part is a bibliographic recompilation
prepared in order that the researchers can to check its own data.

Key words: pictures, atlas, joints, tisular composition.



Introduccion

Tradicionalmente, la unidad de transac-
cion en el mercado de la carne ha sido la
canal. Sin embargo, las nuevas tendencias
estan cambiando esta situacién y hoy en
dia muchos de los mayoristas tienen tam-
bién instalaciones de despiece, fileteado y
envasado. Esto ha provocado que la pro-
porcion de carne vendible de una canal
pase a ser un criterio de calidad funda-
mental no sélo para el carnicero, sino tam-
bién para el propio mayorista e, incluso,
para el ganadero. Dado que existen nume-
rosos factores que influyen sobre la com-
posicion de la canal de los animales de
abasto (raza, sexo, alimentacién, peso al
sacrificio....), resulta fundamental predecir
la composicion que tendra una canal en
funcion del sistema de explotacion de los
animales.

Todos los métodos de prediccién se basan
en la diseccion previa de las diferentes pie-
zas de la canal, tanto para desarrollar las
correspondientes ecuaciones de prediccion
como para su posterior validacién. La disec-
cion completa de la media canal es el méto-
do mas recomendable para calcular ecuacio-
nes de prediccién, pero resulta caro, tanto
en tiempo como en mano de obra. En el
caso de que, circunstancialmente, no pudie-
ra realizarse la diseccion completa de la
media canal, puede optarse por predecir su
composicion a partir de la composicion de
una de sus piezas. La pieza recomendada ha
sido tradicionalmente la espalda, ya que es
una pieza que presenta altos porcentajes de
correlacién con la composicién de la media
canal completa, con un r?=0,73 para el por-
centaje total de hueso, r’= 0,95 para el por-
centaje total de grasa y r?=0,97 para el por-
centaje total de musculo (Vergara, 2005).

Por todo lo anteriormente expuesto, es
primordial estandarizar la metodologia de
trabajo de la diseccién de la canal, con el

ITEA (2012), Vol. 108 (1)

objeto de que todos los técnicos e investi-
gadores preocupados por estos temas pue-
dan tener una herramienta sencilla y efi-
caz que les permita realmente comparar
sus resultados. Desde esta perspectiva se
aborda el presente libro, en que se detalla
la diseccién de las distintas piezas de la
canal de los pequefios rumiantes y de la
costilla de vacuno. Aunque existen algunas
publicaciones previas que contemplan par-
cialmente la metodologia de despiece en
los pequefios rumiantes (Colomer-Rocher
et al.,, 1987; Delfa et al., 2005; Vergara,
2005) esta es, en conocimiento de los auto-
res, la primera obra en la que se publica
detallada, extensa y graficamente la disec-
ciéon completa de la media canal de los
pequefios rumiantes y la Unica existente al
respecto en ganado vacuno.

Este atlas se estructura como sigue:

® Primero se describe cémo preparar la
canal de los pequefios rumiantes para su
diseccion, la obtenciéon de las diferentes
piezas y la diseccién detallada de cada
una de ellas. El orden de aparicién de las
piezas es el siguiente: espalda, bajos
(Ilamados también falda o pecho), pier-
na, cuello, costillar y badal (llamado
también costillas descubiertas).

e A continuacién, se muestra cobmo realizar
la diseccién de una costilla de vacuno.

* Posteriormente, se ofrecen los valores
esperables para la composicion de cada
pieza, asi como las férmulas para calcu-
lar el porcentaje de cada tejido en la
canal o la pieza.

e Por ultimo, se ofrece una revision biblio-
grafica a fin de que el investigador que
se inicie en el tema pueda cotejar sus
datos.
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Algunas consideraciones previas sobre la
diseccion

1. Definicién de canal

Segun el Reglamento (CE) n° 1234/2007 del
Consejo de 22 de octubre de 2007, se
entiende por canal el cuerpo entero del ani-
mal sacrificado tal como se presenta des-
pués de las operaciones de sangrado, evis-
cerado y desollado.

En el caso del ovino (Colomer-Rocher et
al., 1988), se entendera por canal el cuer-
po del animal, sacrificado, sangrado, deso-
llado, eviscerado, sin cabeza (separada a
nivel de la articulacién occipito-atloidea) y
sin extremidades (separadas a nivel de las
articulaciones carpo-metacarpiana y tarso-
metatarsiana). La canal retiene las 6 pri-
meras vértebras caudales, los pilares y la
porcion periférica carnosa del diafragma,
los riflones, la grasa perirrenal, la grasa
pélvica, el timo y, en los machos no castra-
dos, los testiculos.

En el caprino la definicidon coincide con la
de ovino, con la excepcién de que la canal
suele presentarse con cabeza.

En el caso de los pequenos rumiantes, en los
que se trabaja con la canal entera, los por-
centajes de cada tejido se calculan sobre el
peso de la media canal corregida, que es la
suma de pesos de musculo, hueso, grasa y
desechos totales de la canal, incluyendo la
grasa pélvica y renal y excluyendo el peso
de los testiculos, timo y rifndén (Carrasco,
2008). La cola no se incluye en la media
canal corregida, por lo que no se diseca: se
extrae y se desecha.

En el caso de que se trabaje sélo una
pieza, el peso de cada pieza corregido es
también la suma de todos los componen-
tes de diseccion. El porcentaje de cada teji-
do en cada pieza es la razén entre el peso
del componente diseccionado por el peso

corregido de la pieza (véanse las férmulas
en la tercera parte del atlas).

2. Fracciones a obtener en cada pieza.

Cada pieza, después de separarse, se disec-
ciona con bisturi en:

e Grasa subcutanea. Es la capa que recubre
la superficie externa de los musculos. La
capa de grasa recubierta por el musculo
cutaneo (M. Cutaneus trunci) también
debe incluirse como grasa subcutanea.

e Grasa intermuscular. Se encuentra entre
los musculos y se obtiene al ir separando
éstos.

e Musculo. Son los musculos separados
individualmente de cada pieza, limpios
de grasa subcutdnea y de grasa intermus-
cular. El musculo incluye, ademas, la fas-
cia que los recubre, el periostio de los
huesos de donde ha sido separado,
pequefos vasos sanguineos, pequefos
nervios y pequenas cantidades de grasa
dificiles de separar.

e Huesos. Comprende los huesos de cada
pieza, limpios de periostio. Los cartilagos
se incluyen en el peso del hueso.

e Desechos, que incluyen linfonodos, gran-
des vasos sanguineos, nervios gruesos,
tendones, ligamentos, otras fascias y apo-
neurosis.

Si la diseccién se realiza en condiciones
apropiadas (camara climatizada a 10-12°C
con una humedad relativa aproximada del
60%), las pérdidas por diseccion represen-
tan menos del 2% del peso inicial de cada
pieza. En el ovino y caprino, estas pérdidas
no deben tenerse en cuenta, ya la que suma
de todas las fracciones obtenidas en la
diseccion de cada pieza da como resultado
el peso de la media canal corregida. En el
vacuno, las pérdidas de agua se imputan al
musculo.
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2. Diseccion de la media canal de los pequenos rumiantes

2.1. Obtencion de las distintas piezas
Corte de la canal. Obtencién de las piezas.

Para la diseccion se elegird la mitad izquierda. La canal debe cortarse (con sierra de cinta o
de carniceria) en dos medias canales tan simétricas como sea posible, realizando un corte
sagital de la columna vertebral. En el ganado ovino y caprino, extraer la cola (que se dese-
cha) sobre la canal entera y proceder después al corte sagital de la misma para obtener las
dos hemicanales (véanse paginas 15y 17). En vacuno, dejar la cola en la media canal derecha.

En ovino y caprino, las piezas a obtener, en este orden, son: espalda, bajos, pierna, cuello,
costillar y badal (Colomer-Rocher et al., 1988).

En cada pieza se definiran las referencias anatémicas que deben utilizarse para la extracciéon
de la pieza.

A la hora de obtener las distintas piezas, debe tenerse en cuenta que el timo debe quedar
en el cuello, el rifidn en el costillar y el cordén testicular, con el testiculo, en los bajos. Sin
embargo, el timo (o sus porciones) contenidas en el cuello, el rifdn contenido en el costillar,
el cordén testicular y el testiculo incluido en la falda, asi como las porciones de la verga que
por defecto del faenado puedan quedar en la pierna, deben separarse de sus respectivas
piezas antes de iniciar la diseccion y, consecuentemente, no se incluyen en los calculos.

Breve recuerdo anatémico de la osamenta de un rumiante

Férmula vertebral

e Vacuno: 7 cervicales, 12-14 torécicas, 6 lumbares, 5 sacras y 18-20 caudales.
e Ovino: 7 cervicales, 12-14 toracicas, 6-7 lumbares, 4 sacras y 16-24 caudales.
e Caprino: 7 cervicales, 13 toracicas, 6-7 lumbares, 4-5 sacras y 4-12 caudales.
El esternén tiene 7 esternebras en todas las especies.

Morfologia comparada del fémur

e Vacuno. No existe tercer trocanter.

e QOvino: La superficie de la troclea y condilos esta interrumpida.

e Caprino: La superficie de la troclea y condilos es continua.

Morfologia comparada de la tibia y el peroné

En los rumiantes, la tibia y el peroné estan fusionados por la parte proximal de éste, for-
mando un solo hueso. En los pequefios rumiantes la tibia es proporcionalmente mas larga
que en los bovidos. En la cabra esta incurvada en forma de S.

Morfologia comparada del cubito y el radio

Ambos huesos estan fusionados, dejando dos espacios interéseos, uno proximal y uno distal.
Esta fusion es mas completa en vacuno y caprino que en ovino, ya que en el ovino la parte
proximal de los huesos, por encima del espacio interéseo proximal, no esta soldada.
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3. Diseccion de la costilla de bovino

Las costillas mas empleadas para la diseccién son la 62 y la 102, Existen dos métodos para
extraer la costilla:

El primero consiste en extraerla siguiendo la curva natural de la misma. Por lo tanto, si se va
a extraer la 102, por ejemplo, se hara una incision con cuchillo en los espacios intercostales
entre las costillas 9y 10? y entre las costillas 10%y 112, de modo que el cuerpo de la 10? costi-
lla quede en el centro del corte. A continuacion, se sigue con el cuchillo la curva de la 10® cos-
tilla, tanto en el corte craneal como en el caudal y, buscando el espacio intervertebral, se
extrae la 10? costilla. Este método es realmente laborioso, por lo que los autores recomien-
dan la utilizacién preferente del segundo.

El segundo método consiste en extraer la costilla siguiendo el dibujo de la misma, pero cor-
tando los cuerpos vertebrales de las dos costillas adyacentes. Por lo tanto, para extraer la 107,
se hara una incisién con cuchillo en los espacios intercostales entre las costillas 9%y 10 y entre
las costillas 10y 112, de modo que el cuerpo de la 10? costilla quede en el centro del corte. A
continuacion se cortan los cuerpos vertebrales de las vértebras 9y 10, de modo que en la cos-
tilla resultante quedan el cuerpo de la 10 costilla, la mitad del cuerpo vertebral de la 9%y la
mitad del cuerpo vertebral de la 10

La longitud de la costilla debe estandarizarse para permitir las oportunas comparaciones. Si
se utiliza la 62 el punto de corte es el limite del musculo serratus dorsalis. Si se utiliza la 107,
el corte se realiza a nivel del diafragma. La utilizacién de la 6 permite estimar con mayor pre-
cision la composicion de la canal, ya que cuando se emplea la 10% hay una sobreestimacién de
la proporcién de grasa (Olivan et al., 2001).

Mostramos imagenes de la diseccion de ambas costillas, ya que el procedimiento y el aspecto
final varian ligeramente.
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