y Jornadas rormativas
3y 4 Marzo

Sabado 3 de Marzo - 10.30 horas:

- Visita secadero Sierra Palomera (La Estrella del Jamon).

- Cata sensorial a cargo de Jesus Serrano (EICJ-SENSOjamon)
de un Jamon DOP Teruel.

Sabado 3 de Marzo Tarde - 17.00 horas: Inauguracién Oficial

La DOP de Teruel.
Ricardo Mosteo Langa (Presidente DOP) y Carlos Liébana Alonso
(Director de Certificacion DOP).

El Sector Ibérico en la Actualidad.

Pedro Joseé Moreno Moreno (Responsable de Servicios Tecnicos
de |béricos COVAP).

Investigacion y desarrollo en productos curados del Cerdo Ibérico.
Rosa Maria Garcia Valverde (Investigadora responsable del Area
de Tecnologia Alimentaria en Centro de Investigacion y Calidad
Agroalimentaria, CICAP).

El presente y el futuro del sector porcino: blanco e ibérico.
Mesa redonda: Rosa Maria Garcia Valverde, Ricardo Mosteo Langa,
Carlos Liébana Alonso y Pedro José Moreno Moreno.

Moderada por Pedro José Pérez Casco.

Entrega reconocimientos:

Espiritu ACACUJ: Soci@ AGACUJ
Trayectoria: Maria Auxiliadora Martin Santos (Jamones Eiriz).

Domingo 4 de Marzo Manana - 9.30 horas:

Master Class Tecnica: Evolucion del corte de jamoén en los ultimos
15 anfos. Dirigida y comentada por Manuel Pradas.

Trabajar JUNTOS para CONSTRUIR ey

un horizonte de CAMBIO en el @
MUNDO del JAMON



