Grupo de cooperacion para el desarrollo, estudio y
divulgacidon de nuevos productos curados de carne de
cordero.

ANUALIDADES 2016 - 2017 - 2018



FICHA RESUMEN

Denominaciéon del proyecto (GCP2016001400): Grupo de cooperacion para el desarrollo, estudio vy
divulgacion de nuevos productos curados de carne de cordero.

Miembros del grupo:
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Los Manicos (miembro coordinador — no beneficiario).
Pastores Grupo Cooperativo (miembro coordinador - beneficiario).

Ambito de actuacién: aumento del valor afiadido de los productos agroalimentarios.

Contenido del proyecto:

Investigacion del mercado internacional premium de “curados de cordero” y de “curados ibéricos”.
Desarrollo de la gama Curados de Agnei Ibérico.

Creacion de imagen corporativa, estrategia de marketing y comunicacién, desarrollo de packaging.

Acciones de divulgacién a distribuidores nacionales e internacionales para presentarles la nueva gama de Curados de
cordero Agnei Ibérico.

Acciones de divulgacién a chefs nacionales e internacionales para presentarles la nueva gama de Curados de cordero
Agnei lbérico.

Acciones de divulgacidn al sector profesional en ferias promocionales de caracter internacional.

Divulgacién de la nueva gama Curados de cordero Agnei Ibérico a través de medios digitales (web, redes sociales...)

Periodo de ejecucion: anualidades 2016, 2017 y 2018.
Inversion efectuada y subvencion correspondiente: 10.799,33 €y 8.639,46 €
Resultados obtenidos: Ver informe resumen justificativo

Potenciales beneficiarios: ganaderos de Pastores, resto de ganaderos del sector ovino, distribuidores
de hosteleria, establecimientos hosteleros, cadenas de distribucion, y consumidor final.

Actuaciones de informacion y divulgacion: Ver informe resumen justificativo




Investigacion de mercado previa
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Desarrollo de producto:
Jamon de Agnei Ibérico




Desarrollo de producto:
Jamon fileteado de Agnei Ibérico




Desarrollo de producto:
Panceta de Agnei Ibérico




Desarrollo de producto:
Panceta fileteada de Agnei Ibérico




Creacidon imagen corporativa
GAMA CURADOS DE AGNEI IBERICO

AR CURED LAMB PANCETA




Desarrollo de packaging

500 gr.
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Desarrollo de packaging:
Jamon de Agnei Ibérico 1 Kg.
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Desarrollo de packaging: Blisters 80 gr.

Pancet a Jandn




Material de divulgacion:
pack presentacion Jamoén
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Material de divulgacion:
pack presentacion Panceta
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Material de divulgacion:
Folleto presentacion Gama Curados
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Material de divulgacion:
Folleto presentacion Gama Curados

Lo irvepetible

Antiguamente, los pastores
de Aragon secaban la carne de
sus corderos al aire frio y seco
del Cierzo, el viento dominante
en estas tierras al pie de los
Pirineos y regadas por el o
Ebro, con el fin de poder
conservarla y consumitla poco
3 poco. Siglos despué
Pastores hemos recuperado
estos productos tradicionales
y naturales y hemos aplicado
esta sabiduria ancestral al
Agnei Ibérico, nuestro cordero
de maxima calidad, para

este hallazgo a los
pe exigentes a los
que les gusta lo irepetible

&l hallazgo de los que buscan,
lo irvepetible

Hemos recuperado el tradicional jamén de cordero para
proporcionar un hallazgo sorprendente a los paladares
més exigentes que buscan algo irrepetible.

La mejor forma de descubrirlo es filetearlo en finos y
pequefios cortes, tiernos y jugosos.

Se comercializa para retail en caja individual con pieza
entera de aproximadamente 1200 gramos y en packs de
80 gramos; y para restaurantes, a granel.

Jamén de
Agnei Ibérico
cortado a cuchillo

(inco arsumentos
diferenciales por
los que los curados
de Agnei 1bérico
van, a conquistar
las mejores mesas:

Son unos curados completamente
distintos a los del mercado, porque son
10 y de un cordero muy especial.

n naturales

ntacion natural y la crial
relajada de Agnei ibérico le confieren
personal aroma a tomillo y romero que
evoca los campos de donde proviene

Jamon  Panceta

AIR CURED LAMB HAM

&
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AIR CURED LAMB PANCETA

3. Son ibérico:

Iguala los niveles de cido oleico (51 %) y grasas
insaturadas (60 %) del cerdo ibérico y su alto grado
de infiltracion de grasa la hacen tan sabrosa como
saludable.

4. Son para todos

Es apto para celiacos, cuenta ademas con la
calificacion de halal y sus caracteristicas especiales
permiten que cualquier momento sea el idoneo para
consumir estos curados irrepetibles

Un producto tan selecto esté destinado a los més
exquisitos y su produccién se plantea en una primera
fase en exclusiva para los actuales distribuidores

i Ibérico.

&l placerde los que disfrutan
con lo irrepetible

Hemos recuperado la tradicional panceta de cordero con
un solo objetivo: proporcionar un placer sorprendente a
los paladares mas exigentes que disfrutan con algo
irrepetible. Para disfrutarla con todo el placer, lo ideal es
hacerla a la plancha bien crujiente o a fuego no muy
fuerte para que vaya fundiendo la grasa sin quemarse.
También puede cocinarse en horno: fileteada, 3 minutos
2180 °C; 0 la pieza entera, cocinada a baja temperatura
8 horas a 65 °C.

Se comercializa para retail en caja individual con pieza
entera de aproximadamente 500 gramos y en packs de
80 gramos; y para restaurante:

a a
temperatura y caviar




Material de divulgacion:
Fotos de producto Panceta
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Material de divulgacion:
Fotos de producto Jamén
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Jornadas de divulgacion a chefs
DISTRIBUIDOR




Jornadas de divulgacion a chefs
DISTRIBUIDOR

Lamb ham with
L crystal bread and tomato




Acciones de divulgacion
Feria ANUGA

exclusive lamb.
a healthy pleasure.




Jornadas de divulgaciéon
Feria Alimentaria




Jornadas de divulgacion
Feria Alimentaria




Divulgacidon online
Web

@ https;//www.grupopastores.coop/nc

GRILIPO PAC I GGAMA
( { (&Y .'VE 4

13 GRUI
D

Al IMENTARIA <1
\LIMENTARIA ¢

’ |

Las primeras referencias de esta nueva linea de productos de su cordero premium mds internacional son el Jamon y la
Panceta, orientadas principalmente al mundo musulman.

Grupo Pastores expondra también en su stand de ALIMENTARIA sus tltimas novedades de Ternasco de Aragdn,
destacando las presentaciones de nuevos cortes para supermercados e hipermercados y sus especificos productos

para el canal horeca.

E) Leer mas



Divulgacidon online
Redes Sociales - Instagram
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A Feria Alimentaria Barcelona

grupopastores Ya estamos instalados en la
Feria Alimentaria de Barcelona!!!

Hoy ha dado comienzo @alimentariaben
2018, donde no solo presentamos la nueva
gama de productos curados Agnei Ibérico,
sino todos nuestros productos de
#nuevoscortes de Ternasco de Aragon!

Estamos en el pabelldn N.5 (Intercarn),
Stand 378!
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Divulgacidon online
Redes Sociales - Instagram

grupopastores = Seguir
Feria Alimentaria Barcelona

grupopastores ;;;Sabias que existe el
jamén Ibérico de cordero???

La préxima semana estaremos en la feria
@alimentariabcn donde presentaremos
nuestra nueva gama de productos Curados
de Agnei Ibérico:

= El jamén Agnei Ibérico

Quieres saber mas? = Haz click en el
enlace de la bio.

#jamonibericodecordero #jamoniberico
#alimentaria2018
#innovaciongastronomica #cordero #ovino
#ternasco #ternascodearagon #igersspain
#igersaragon #igersbarcelona #barcelona
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Divulgacion online
Redes Sociales - Twitter

Pastores Grupo Coop. @GrupoPastores - 19 abr. v
9 Hoy es el ultimo dia de @AlimentariaBCN y nos despedimos presentando otra

novedad de nuestra linea de productos curados de cordero:

La panceta de Agnei Ibérico: caracteristica por su sabor sin igual y alta jugosidad!
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Divulgacion offline
Medios — Heraldo de Aragon
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Divulgacidon online
Medios — Revista Alimentaria

Alimentaria

Grupo Pastores prasentd nue-
vios productos con carne de cor-
dero basad os en su estrategia de
diferenciacion para dar mas valor
a conasumidoras, distribuidores y
productores,

Estes nuevos productos am-
plian la gama de sus marcas de
cordero de mas calidad: Ternasco
de Aragdn para & mercado nacio-
nal y Agnai [baico para un consu-
midor intemacional.

Los nuevos cortes de Ternasco
de Aragdn se presantan en dife-
rentss formatos para el canal dis-
tribucidn (bandejas o envasados
al vacio) y horeca (envasados al
vacio o congelados). Destacan
los filetes finos, los chumasaui-
tos, los townados v el chumasco,

Ertra las novedades, tendra
especial protagonismo la nueva
gama de curados de Agnai lbé-
rico (Air cured lamb cuts) que
los aquipos de 1+0 y markating
de Pastores, junto con Jamones
Los Maficos, llevan trabajando
desds hace algo méas de 3 anos
a travas de un Grupo de Coope-
racion financiado por el Go-
bisrno de Aragén v la Unidn
Eurcpea. e

Abeil 2048



Divulgacidon online
Medios — Retail Actual

Abril 2018

NUEVA PRESENTACION DE TERNASCO
DE ARAGON Y DEL AGNEI IBERICO

Grupo Pastores ha presentado en Alimentaria Barcelona nuevas pro-
ductos que amplian la gama de sus marcas de cordero de mas calidad:
Ternasco de Aragén para el mercado nacional y Agnei [bérico para un
censumidor internacional, sobre todo para el mercac halal. Los nue-
vos cortes de Ternasco de Aragon se presentan en diferentes forma-
tos para el canal distribucion (bandejas o envasadas al vacio) y horeca
(envasados al vacio o congelados). Destacan los filetes finos. los chu-
rrasquitos, los tournedos v el churrasco. Entre las novedades tiene es-

pecial protagonismeo la
nueva gama de Curados
de Agnei Ibérico (Air Cu-
red Lamb Cuts) gue los
equipos de +0 y mar-
keting de Pastores, junto
con Jamones Los Ma-
ficos, han desarrollado
mas de 3 afos a traves
de un Grupo de Coope-
racion financiado por el
Gobierno de Aragon v la
Union Europea
WWW.BrUpopasiores.coop



Grupo de cooperacion para el desarrollo, estudio y
divulgacion de nuevos productos curados de carne de
cordero.
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