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Queizuar SL somos una PYME localizada en Touro (A Coruia) que
fabricamos mayoritariamente dos tipos de quesos de DOP
(Denominacién de Origen Protegida): Arzua-Ulloa y Tetilla.
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o Ano de fundacién: 1997

o Facturacion: 5 M€s

o Empleados: 32

o Proporcién Hombres/Mujeres: 12% / 88%

o Capacidad maxima de fabricaciéon: 1500 Tn de queso por aio

o Mercado: Mas del 90% de nuestro queso se consume en
Galicia, pero exportamos a mas de 25 paises. Vendemos tanto
en grandes superficies, como en el canal HORECA, como a

través del canal minorista (en especial en tiendas gourmet).

o Trabajando en proyectos de |+D+i desde 2005 (a nivel
autondmico, nacional y europeo).
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Re-diseiio de la industria lactea para la produccion sostenible de leche

Proyecto del Séptimo Programa Marco

Tema 2: Food, agriculture and fisheries, and biotechnology

Topic: KBBE.2013.2.5-02. Saving water and energy for resource-efficient food
processing

Proyecto colaborativo a gran escala = 21 socios de 9 paises europeos

Duracion - 36 meses

Fecha de inicio

Fecha de finalizacion

Web: http://www.susmilk.com
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Reto: desarrollo de nuevas tecnologias para la gestion eficiente de
recursos en la industria lactea a partir de la adaptacién de
infraestructura existente.

Impacto: contribucion al impulso de una industria alimentaria mas
competitiva en base al ahorro de energia y agua en el proceso de
produccion

Con SUSMILK la industria lactea en Europa puede ahorrar hasta un 50% de la

energia total y un 30% del consumo total de agua, logrando también una
sustitucion del 100% de la energia fésil por energia renovable
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Concepto: Industria lactea verde

El modelo de “industria lactea verde”: Un enfoque de tecnologia e

innovacion dirigida por una industria sostenible
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Ambito y campos tecnoldgicos abarcados por SUSMILK

Desde la recogida de leche al procesado de productos lacteos

Campo 1: Proceso Campo 3: Residuos

*  Preconcentracion de leche ) *  Procesado y reciclado de agua
- Secado de leche a baja Campo 2: Energia sobrante
temperatura *  Energia termosolar - Acido lactico, biogas o produccion
*  Refrigeradores por absorcion  ya hig.etanol a partir de flujos de
*  Bombas de calor residuos
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Campo 2. Energia termosolar y biomasa

Motivacion

™ Los combustibles fosiles son la causa de los
continuos incrementos de costes

™ El sol no tiene coste

Energia solar y biomasa
W Ahorro de costes energéticos
™ Reduccion de emisiones de CO,

™ Suministro continuo de calor en base a la
combinacion de energia solar y biomasa

Innovacion

W Altas temperaturas y control remoto

@susmilx INDUSTRIAL APPLICATIONS
SOLAR HEAT SYSTEMS

Field of application

The combined solar and biomass heat systems will be implemented at Queizuar-Bama (ES), which
processes 50.000 fitras per day, producing 3 types of cheese. SOLARFOCUS (AT) will replace a part of
the already existing fossil fuel heat system by a cost-saving biomass and solar energy system,

Technology concept

A solar thermal collector field of about
50 m? will provide heat for the cleaning
tunnels and the hall heating. if there is
no sunshine a pellet-boller of about 70
kW will provide the necessary heat. The
use of actual weather data will increase
the solar fraction and enable higher
savings, The system can be remotely
controlled by PC, smartphone or tablet

[ to inable milk p
solar energy for machine fossil fuels
cleaning tunnels adaption replacement

ZZ Fraunhofer

Key information on one page; available on www.susmilk.com
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Campo 2. Energia termosolar y biomasa
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Campo 2. Energia termosolar y biomasa
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Campo 2. Energia termosolar y biomasa

Produccion de energia (biomasa +

(01.05.2015 - 31.08.2015)
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Ahorro total de toneladas de CO2 de mayo a agosto = 9,08

Emisiones de CO2 estimadas
(01.05.2015 - 31.08.2015)

B CO2 Pellets
B CO2 Diesel

2,95

May June July August
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FEiRACO &

Cooperativa de agroganaderos. Cada socio es dueio de su explotacion

En comun tienen las instalaciones industriales,
Suminsitros agropecuario

Todos los servicios técnicos

o Ano de fundacidon: 1968
o Facturacion: 118 M€s

o Empleados: 222

o Proporcion Hombres/Mujeres: 74% / 26%
o Mercado: Nacional, Portugal, Norte de Africa, Franc, 9.
o En 2012 FEIRACO lidera la formacion de ACOLACT y compra la fabrica de CLESA en Caldas
o En 2014 FEIRACO e INNOLACT constituyen FEINAR SL para la produccion de quesos

o Trabajando en proyectos de |+D+i desde 2002 (a nivel autonédmico, nacional y europeo).
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Alimentan

Somos expertos en optimizacion de la calidad de la leche FEiii

De forma natural, a través de la alimentacion de las vacas

*cogeca
or opanigcmpithe
European Award for
Cooperative Innovation 2009

Food processes
FEIRACO 8.C.G.




Motivacion
EYsusmilk  INDUSTRIAL APPLICATIONS

La generacién de frio es un coste importante y ABSORPTION CHILLERS

contribuye al calentamiento global: Fugas de
gases refrigerantes y emisiones de CO, toppbonon ety oo i pon D,

foctprint of 3 dairy facility will be reduced with an absorption chiller by using waste heat or renewable
enengy sources (solar heat). This technology can be applied to a large variety of industries.

Oportunidad de recuperar vy reutilizar calor residual

Technology concopt ——
A S0 kW absorption chillerwil be ?
developed. This medium range is m 1
currently not available on the marketand

allows meeting the demands of different

sizes of deiries. A singlechilleror a

cascade of them can be used to genemte

cold from waste heat to reduce energy

Refrigeradores por absorcion e s
Contribution to sustainable milk processing

Reduccidn de costes. Recuperacion. Reutilizacion, w %J 0 @
Sostenibilidad: Reduccidon de emisiones GEl T oeaion " ik s s

reutilization cogeneration cooling source  replacement

Innovacion

FEIRACO ¥]

Nuevo disefio aplicado a vieja tecnologia (rerdinand carré 1859)

1.862 EXpO Londres Dt Chvisoph Glasrar +43 208 332 1133
chitriophgune roumdcht fnurbofer de

Pranbofur Irattvose for Eradronneraal, Fu-design of the dakry Industry

Recuperacion de calor residual de otros procesos s

Key information on one page; available on www.susmilk.com

Recuperacion del calor sustraido para enfriar.
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Campo 2. Accion refrigeradores por absorcion (energia)
Principales componentes Dot <

Incondensate
gas tank

.Generator +
Condenser

Evaporator +

Electrical
Box

Pump—

10 SUSMIIK
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Campo 2. Accion refrigeradores por absorcion (energia)

Back Right

H SUSMIIK
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Instalacion propuesta

We need to build a cor
to install the pilot
. | Water losses (3%)
.y . ., Absorptio
Utilidad - refrigeracion agua | chiter hester ik (Thermzarion)
de reposicion de una torre de .
refrigeracion (1l/s @7C) e 0
| Watersupply network(19 ambient) >
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Espectativas

Refrigeracién torre Kcal/hora 2.520.000
Caudal agua m3/hor 120
Pérdidas Evaporacion 3%
Reposicién m3/hor 3,6
Salto térmico °C -7
Reduccién necesidad refrigeracion Kcal/hora -25.200
Reduccion Porcentual 1%
Reduccion Kcal/hora por eC salto térmico 3.600

19 ®
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iEs muy facil estar informado!

O SUSITHIK e o e ey iy o s i pcssig

m Entra en nuestra web: www.susmilk.com

= Hazte miembro de nuestro grupo en Linkedin:
https://www.linkedin.com/grp/home?gid=8122717

@ Consulta nuestros materiales informativos T —
http://www.susmilk.com/index.php/es/es-resources/es- P SUSMLC Redsinof o g sty o

Dubafes  Empiecs  Acercmde  Busow  Gestonar

p re S s - m a te ri a I Prisss Mataital ) Hemos melorand 1os grpos afaientn mievss fncinaikiaes y 3juses M senclios ps

justos de fu grupa.

PSS S ANSUSIIN LA A AN ENSUSTRIE (UL AL LCA
AAsusmilk PRE-CONCENTRATION WASTE WATER TREAT MENT Inlots un detats con u grees

Introdune & s de un debate

‘ A W1z oo Responssbie del departaments de proyecios de imovecon enF_.

The European Water Platform presents GreenDairyNet, the Susmilk
tool to foster professional contacts in the dairy sector

or orofessicnsl
cantaces for experts farested In sustsicabie . mis
Shara with
us your ‘WesTP Members” Newsletter, January 2016
- = o+ iy dawicgrania i e Mestaracman v
new

WS,

Comentar(0) - Recomendar (2) - Begur

W Amuen: s Casisio L
Atmiean comertarn
& —
AASUSRIN (LA ST AN — Jntger Behotton hansme L Cyck Assessmert
ABSORPTION CHILLERS =

Training: LCA in agricultural- and food products

]
N TrEining LCA In agriculiural- and food products

e gy t24n of Faizmoary 206 The fwning @ focuses on sgecuitual

‘Comentar () - Recomendar () - Seguir Face T means

Madrid. 26 de febrero de 2016 @susmilK


http://www.susmilk.com/
https://www.linkedin.com/grp/home?gid=8122717
http://www.susmilk.com/index.php/es/es-resources/es-press-material
http://www.susmilk.com/index.php/es/es-resources/es-press-material
http://www.susmilk.com/index.php/es/es-resources/es-press-material
http://www.susmilk.com/index.php/es/es-resources/es-press-material
http://www.susmilk.com/index.php/es/es-resources/es-press-material
http://www.susmilk.com/index.php/es/es-resources/es-press-material
http://www.susmilk.com/index.php/es/es-resources/es-press-material

GreenbairyYNeT www.greendairy.net

m Registrate en GreenDairyNet: plataforma privada de contacto profesional e intercambio
entre expertos del sector lacteo europeo. GDN permite:

BreennairyNeT “ (o iti FAQ Contact Administrator My profile: Ana Muiiiz|

Check how the dairy industry is facing resource efficiency challenges by navigating this map!

Una localizacion e Ao

navigating this map!

rapida de los &, o 2% & P
expertos del sector '

iQueremos conocerte!

¢ Technology Provider

™ & FoodResearcher
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4 L Edward Someus
= 2 &
i B -

o ' Contacto y seguimiento de

Competence Centre for Siorefining
and Bioenergy (CCBE), NUI Galway

— = expertos de toda Europa.

Dr. Christoph Glasner
Eraunhofer Institute for
Emvironmental, Safety, and Energy

i 5
Technalogy i
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Angel Pereira. Queizuar, S.L. — angelpr@gbama.es
Ismael Martinez. Feiraco SCG. — ismael.martinez@feiraco.es

jGracias por su atencion!

Funding Note

This project has received funding from the European Union's Seventh Framework Programme for
research, technological development and demonstration under grant agreement 613589
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